
Sábado (19.12.09)  

10h: Atelier sobre “Como valorizar os produtos locais no 
combate à subnutrição” (Projecto No Kume Sabi/ Caritas) 

Local: Tiniguena  

12h: Atelier sobre “Diversidade e Riqueza da Cozinha da Ter-
ra” (Cozinha da Terra/Tiniguena) 

Local: Tiniguena  

13h: Eventos gastronómicos nas barracas da Cozinha da 
Terra 

17h: Exposição e venda de produtos da terra 

17h: Filme “Valorando la diversidad natural y cultural para 
lograr la sostenibilidad de la vida y la equidad social” 

17.30h: Livros do dia “Estudos da potencialidade e constran-
gimentos do ecoturismo na região de Tomabali (AD)” e 
“Potencialidades e constrangimentos do turismo socialmente 
responsável na região Biombo (Artissal)” 

18h: Festival de Música “No tera i no Fiansa” (final) 

18h: Animação cultural por Aminata Indjai, Torres Gemeos, 
Manecas Costa e outros 

Com o apoio de: 
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PROGRAMA 
Terça-feira (15.12.09 ) 

17h: Abertura oficial por S. Exc. Primeiro-Ministro, Carlos 
Gomes Jr.  

Local: Espaço anexo à Câmara Municipal de Bissau 

17h: Exposição e venda de produtos da terra 

18h: Filme “Guiné-Bissau: Bemba di vida, a biodiversidade 
ao serviço do desenvolvimento sustentável (IBAP)” 

19h: Livros do dia “Estudos Agrários de Amílcar Cabral 
(INEP)” e “Guiné-Bissau, Tera Sabi (Tiniguena)” 

18h: Animação cultural por Fidalgos, Vladimir Cabral, Furkun-
tunda e outros 

 
Quarta-feira (16.12.09)  

9h: Conferência Internacional  “Os agro combustíveis são 
realmente uma saída para as mudanças climáticas e a crise 
energética?” por prof. François Houtart.  

Local: Centro Cultural Franco-Bissau-Guineense 

17h: Exposição e venda de produtos da terra 

17h: Filme “Tanques Cheios, Pratos Vazios”     

17.30h: Livros do dia “L’agroénergie: Solution pour le climat 
ou sortie de crise pour le capital?” e “Face à la crise alimen-
taire: état des résistances dans le Sud (François Houtart/
CETRI)” 

18h: Festival de Música “No tera i no Fiansa” (1ª eliminatória) 

Quinta-feira (17.12.09 ) 

9h: Conferência com os Jornalistas “Desafios e riscos asso-
ciados à produção de agro-combustíveis - algumas experiên-
cias em África” por prof. François Houtart.  

Local: Tiniguena 

10h: Workshop “Farmacopeia e Medicina Natural“ 

Local: Curia 

17h: Exposição e venda de produtos da terra 

17h: Filme “Senekelaw ka kuma: “Paroles de Paysans”  

17.30h: Livros do dia “Medicina Natural (Caritas)” e 
“Problemática do meio ambiente em alguns países africanos 
(INEP)” 

18h: Festival de Música “No Tera i no Fiansa” (2ª eliminató-
ria) 

 
Sexta-feira (18.12.09) 

9h: Encontro de produtores “No Tera i no Fiansa”. 

Local: Tiniguena 

17h: Exposição e venda de produtos da terra 

17h: Documentário “Les Aires Marines Protégées, Patrimoi-
nes du  Littoral Africain (Pierre Campedron)“  

17.30h: Livros do dia “Cantanhez, Florestas Sagradas Guiné-
Bissau (Pierre Campredon)” e “Produtos, Técnicas e Saberes 
da Tradição Manjaca (Tiniguena)”  

19.45h: Djumbai cultural com Atchutchi 


